Qualitdtssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

Anlage 5.2 Dokumente des Systemhandbuchs

1 Systemhandbuch

Das Systemhandbuch umfasst alle giiltigen Leitfaden und Checklisten zur unabhangigen Kontrolle im QS-System (normative Dokumente).

B In den Leitfaden werden die Regeln und Anforderungen an die Systempartner, Zertifizierungsstellen und Labore beschrieben.
B In den Checklisten zur unabhdngigen Kontrolle sind die Anforderungen fiir die Verwendung in den Audits dargelegt.

Hinweis: Ergénzend stellt QS den Systempartnern, Zertifizierungsstellen und Laboren Arbeitshilfen (z.B. Eigenkontrollchecklisten, Musterformulare,
Interpretationshilfen) zur Verfliigung. Sie sind nicht verpflichtend, sondern dienen zur Orientierung und Unterstltzung, die beschriebenen Anforderungen
umzusetzen.

1.1 Allgemeines Regelwerk

Der Leitfaden ,,Allgemeines Regelwerk" ist von allen Systempartnern anzuwenden. In ihm werden u.a. die Teilnahme am QS-System, das
Kontrollsystem und die Sanktionierung bei VerstéBen beschrieben. Zudem beinhaltet er den Gestaltungskatalog fiir das QS-Priifzeichen.

Allgemeines

Regelwerk

1.2 Stufenspezifische Leitfaden

In den stufenspezifischen Standards sind die Kriterien mit den Anforderungen dargestellt, die von den Systempartnern der jeweiligen Stufen zu erfullen und
umzusetzen sind.
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T fiir Lebensmittel.

1.2.1 Fleisch, Tierhaltung, Futter

Futtermittel- Landwirtschaft Tiertransport
wirtschaft

Lebensmittel-
einzelhandel,
FleischgroBhandel

Schlachtung/ Verarbeitung Fleischerhand-
Zerlegung werk

Biindler
Landwirtschaft/

1.2.2 Obst, Gemiise, Kartoffeln Erzeugung

GroBhandel/ Lebensmittel-
Logistik einzelhandel

1.3 Priifsystematik

Zur Prifsystematik gehoren alle Dokumente, die die unabhangige Kontrolle und die Monitoringprogramme beschreiben. Dazu zahlt der Leitfaden
Zertifizierung mit den Beschreibungen der Anforderungen an Zertifizierungsstellen und Auditoren und die Regeln fir die Durchfiihrung der unabhangigen
Kontrolle sowie die stufenspezifischen Checklisten, die von den Zertifizierungsstellen in den unabhangigen Audits verwendet werden. In den Leitfaden
zu den Monitoringprogrammen werden die von den Systempartnern und Laboren umzusetzenden Anforderungen dargestellit.

Labore )
: Zertifizierung Checklisten

Monitoring- zur unabh&ngigen
programme Kontrolle
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2 Revisionen

Anderungen (sogenannte Revisionen) im Systemhandbuch sind zum 1. Januar eines jeden Jahres vorgesehen. QS informiert alle Systempartner,
zugelassenen Zertifizierungsstellen und anerkannten Labore {iber die Aktualisierung. Anderungen in den QS-Dokumenten auBerhalb des reguléren
Revisionstermins sind aus aktuellem Anlass mdglich.

3 Veroffentlichung
Das Systemhandbuch ist in seiner jeweils gliltigen Fassung unter www.g-s.de verdéffentlicht. Dokumente des Systemhandbuchs (Stand: 01.01.2018):

c
Leitfaden Version 2 Beschreibung/Inhalt
(giiltig ab) S
&

beschreibt den Weg zur Systemteilnahme sowie die Nutzung des QS-
Allgemeines Regelwerk 01.01.2018 Priifzeichens; weiterhin sind das Sanktionsverfahren, das Krisen- und
Ereignismanagement sowie das Systemhandbuch beschrieben

Anlage 5.1 Allgemeine Begriffe und 01.01.2018 beinhaltet allgemeine Begriffe und Definitionen, die im Systemhandbuch
Definitionen o verwendet werden

Anlage 5.2 Dokumente des

01.01.2018 bietet eine Ubersicht iber alle Dokumente des Systemhandbuchs
Systemhandbuchs
Anlage 5.3 Gestaltungskatalog fiir das QS- ) . o .
. 01.01.2018 beschreibt die Vorgaben fiir die Nutzung des QS-Prifzeichens
Priifzeichen
01.01.2018
. beschreibt das Verfahren zur Ahndung von VerstéBen gegen den
Anlage 5.4 Sanktionsverfahrensordnung (Stand: Svst ‘ der die Anford im QS-Syst
stemvertrag oder die Anforderungen im QS-System
01.07.2016) y g g y
Version: 01.01.2018rev01
Leitfaden Allgemeines Regelwerk (rev0l vom 01.02.2018)
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https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/allgemeines_regelwerk/lf_allg_reg_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/allgemeines_regelwerk/lf_allg_reg_anl_5.1_begr_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/allgemeines_regelwerk/lf_allg_reg_anl_5.1_begr_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/allgemeines_regelwerk/lf_allg_reg_anl_5.2_syshb_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/allgemeines_regelwerk/lf_allg_reg_anl_5.2_syshb_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/allgemeines_regelwerk/QS-Gestaltungsrichtlinie-Deutsch-2018.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/allgemeines_regelwerk/QS-Gestaltungsrichtlinie-Deutsch-2018.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/allgemeines_regelwerk/lf_allg_reg_anl_5%204_savo_frei_01012018_d.pdf
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Leitfaden

Version
(giiltig ab)

Revision

Beschreibung/Inhalt

Stufenspezifische Standards

Fleisch, Tierhaltung, Futter

ist ein Standard mit integriertem Qualitdétsmanagementsystem und umfasst
Anforderungen an die Herstellung von Einzel- und Mischfuttermitteln,

Futtermittelwirtschaft 01.01.2018
Vormischungen und Zusatzstoffen, den Handel, das Private Labelling, die
Lagerung und den Umschlag, sowie den Transport von QS-Ware
rev0l vom listet die QM-Systeme auf, die im QS-Audit anerkannt werden kénnen, und
Anlage 10.1 Anerkannte Standards 01.01.2018 . ) .
30.01.2018 | erlautert die Anerkennungen mit anderen Standards
beschreibt die Bedingungen, die erfiillt sein missen, damit QS-zertifizierte
Unternehmen als ,Gate-Keeper" Einzelfuttermittel, Zusatzstoffe,
Anlage 10.2 Gate-Keeper-Regelung 01.01.2018 . . . . . e
Vormischungen und landwirtschaftliche Primarprodukte von nicht zertifizierten
Lieferanten beziehen dirfen
o . . gibt einen Uberblick dariiber, fiir welche Tatigkeiten eine Zertifizierung
Anlage 10.3 Zertifizierungspflicht bei . . . .
. 01.01.2018 notwendig ist, welcher Leitfaden und welche Kapitel relevant sind und welche
Futtermittelunternehmen . . . .
Unternehmen am Futtermittelmonitoring teilnehmen miissen
gibt einen Uberblick tiber Produkte, deren Einsatz im QS-System verboten ist,
Anlage 10.4 Ausschlussliste 01.01.2018 Uber die Futtermittel, fir die eine Freigabeprifung notwendig ist sowie tber

verbotene Brennstoffe

Leitfaden Allgemeines Regelwerk
Anlage 5.2 Dokumente des Systemhandbuchs
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https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/futtermittelwirtschaft/lf_fumi_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/futtermittel/lf_fumi_anl_10.1_frei_01012018rev01_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/futtermittel/lf_fumi_anl_10.2_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/futtermittel/lf_fumi_anl_10.3_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/futtermittel/lf_fumi_anl_10.3_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/futtermittel/lf_fumi_anl_10.4_frei_01012018_d.pdf
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c
Leitfaden Version 2 Beschreibung/Inhalt
(giiltig ab) S
0
(-4
L soll verwendet werden, wenn flir neue Produkte ein Reinigungsverfahren
Anlage 10.5 ICRT-Anfrage fiir ein o
. 01.01.2018 festgelegt werden soll, damit sie in der ICRT-Datenbank aufgenommen
Reinigungsverfahren
werden
schriftliche Vereinbarung zwischen QS Systempartner und
. . Lebensmittelhersteller: enthalt die Mindestanforderungen, die mit dem
Anlage 10.6 Qualitatsfragebogen fir den . . . . . .
] . 01.01.2018 Lieferanten vereinbart sein missen, wenn ehemalige Lebensmittel bezogen
Bezug ehemaliger Lebensmittel .
werden sollen, um daraus Futter herzustellen bzw. um diese als solche zu
verwenden
Anlage 10.7 Entscheidungsbaum beim Bezug beschreibt ob und unter welchen Voraussetzungen Erzeugnisse aus
von Erzeugnissen aus pflanzlichen Olen und 01.01.2018 pflanzlichen Olen und Fetten im QS-System bezogen werden diirfen.
Fetten
Anlage I VLOG-Zusatzmodul ,Ohne 01.01.2018 bildet Zusatzanforderungen ab, die im QS-Audit Uberprift werden kénnen als
Gentechnik" / ,VLOG gepraft® o Grundvoraussetzung fir eine VLOG Lieferberechtigung.
gibt die Mindestvoraussetzungen fur Kleinsterzeuger von Einzelfuttermitteln
. . . wieder; zu den definierten Anforderungen gehdren u.a. ein kontrollfahiges,
QS-Inspektion fiir Kleinsterzeuger . . N . . .
i _ 01.01.2018 firmenspezifisches HACCP-Konzept fiir den Bereich Einzelfuttermittel,
(Einzelfuttermittelherstellung) . . . .
Betriebshygiene und Produktkontrollen durch die Teilnahme am
Futtermittelmonitoring
Anlage I VLOG-Zusatzmodul ,Ohne 01.01.2018 bildet Zusatzanforderungen ab, die im QS-Audit Gberprift werden kénnen als
Gentechnik™ / ,VLOG geprift" o Grundvoraussetzung fiir eine VLOG Lieferberechtigung.
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https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/futtermittel/lf_fumi_anl_10.5_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/futtermittel/lf_fumi_anl_10.5_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/futtermittel/lf_fumi_anl_10.6_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/futtermittel/lf_fumi_anl_10.6_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/futtermittel/lf_fumi_anl_10.7_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/futtermittel/lf_fumi_anl_10.7_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/futtermittel/lf_fumi_anl_10.7_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/futtermittel/lf_fumi_anl_I_VLOG_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/futtermittel/lf_fumi_anl_I_VLOG_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/futtermittelwirtschaft/lf_insp_efumi_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/futtermittelwirtschaft/lf_insp_efumi_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/futtermittel/lf_insp_efumi_anl_I_VLOG_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/futtermittel/lf_insp_efumi_anl_I_VLOG_frei_01012018_d.pdf
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gibt die Mindestvoraussetzungen fir Betreiber fahrbarer Mahl- und
Mischanlagen wieder, um flir QS-Systempartner Futtermischungen herstellen
QS-Inspektion fiir fahrbare Mahl- und 01.01.2018 zu kdnnen; zu den definierten Anforderungen gehéren u.a. relevante Kriterien
Mischanlagen o der Qualitatssicherung und deren fachgerechte Umsetzung, die Einhaltung der
gesetzlichen Anforderungen zur Riickverfolgbarkeit und der
Futtermittelhygieneverordnung
Anlage I VLOG-Zusatzmodul ,Ohne 01.01.2018 bildet Zusatzanforderungen ab, die im QS-Audit Uberprift werden kdnnen als
Gentechnik®™ / ,VLOG geprift" o Grundvoraussetzung fir eine VLOG Lieferberechtigung.
gilt fir die Rindermast, Kalbermast, Fresser- und Kalberaufzucht,
Milchviehhaltung sowie Mutter- und Ammenkuhhaltung und beinhaltet neben
Landwirtschaft Rinderhaltung 01.01.2018 allgemeinen Anforderungen u.a. Anforderungen an die Rickverfolgbarkeit, den
Einsatz von Futtermitteln, die Tiergesundheit, die Hygiene, die
tierschutzgerechte Haltung, Monitoringprogramme und den Tiertransport
Anlage II VLOG-Zusatzmodul ,Ohne 01.01.2018 bildet Zusatzanforderungen ab, die im QS-Audit Uberprift werden kénnen als
Gentechnik™ Rind o Grundvoraussetzung fiir eine VLOG Lieferberechtigung.
gilt fir die Schweinemast, Ferkelaufzucht, Jungsauenaufzucht/Eberaufzucht
sowie Sauenhaltung und Ferkel bis zum Absetzen und beinhaltet neben
Landwirtschaft Schweinehaltung 01.01.2018 allgemeinen Anforderungen u.a. Anforderungen an die Ruckverfolgbarkeit, den
Einsatz von Futtermitteln, die Tiergesundheit, die Hygiene, die
tierschutzgerechte Haltung, Monitoringprogramme und den Tiertransport
Anlage IT VLOG-Zusatzmodul ,,Ohne 01.01.2018 bildet Zusatzanforderungen ab, die im QS-Audit Uberprift werden kénnen als
Gentechnik™ Schwein T Grundvoraussetzung fir eine VLOG Lieferberechtigung.
Version: 01.01.2018rev01
Leitfaden Allgemeines Regelwerk (rev0l vom 01.02.2018)
Anlage 5.2 Dokumente des Systemhandbuchs Status: e Freigabe
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https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/futtermittelwirtschaft/lf_insp_fmma_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/futtermittelwirtschaft/lf_insp_fmma_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/futtermittel/lf_insp_fmma_anl_I_VLOG_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/futtermittel/lf_insp_fmma_anl_I_VLOG_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/landwirtschaft/lf_ldw_r_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/landwirtschaft/lf_ldw_r_anl_II_VLOG_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/landwirtschaft/lf_ldw_r_anl_II_VLOG_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/landwirtschaft/lf_ldw_sw_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/landwirtschaft/lf_ldw_sw_anl_II_VLOG_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/landwirtschaft/lf_ldw_sw_anl_II_VLOG_frei_01012018_d.pdf
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(-4
gilt fir die Hdhnchenmast, Putenaufzucht und —-mast sowie
rev01 vom Pekingentenaufzucht und -mast und beinhaltet neben allgemeinen
Landwirtschaft Gefliigelmast 01.01.2018 01.02.2018 Anforderungen u.a. Anforderungen an die Rickverfolgbarkeit, den Einsatz von
T Futtermitteln, die Tiergesundheit, die Hygiene, die tierschutzgerechte Haltung,
Monitoringprogramme und den Tiertransport
01.01.2018 . , , . . . -
. . listet die Wirkstoffe (inkl. Wartezeiten) in abgeschlossener Form auf, die in
Anlage 6.1 QS-Wirkstoffkatalog Gefllgel (Stand: . L . .
Tierarzneimitteln zur Behandlung von QS-Mastgefliigel enthalten sind
01.01.2017)
Anlage IIT VLOG-Zusatzmodul ,Ohne 01.01.2018 bildet Zusatzanforderungen ab, die im QS-Audit Uberprift werden kdénnen als
Gentechnik™ Gefligel o Grundvoraussetzung fir eine VLOG Lieferberechtigung.
gilt fur die Elterntierhaltung (Hahnchen und Puten) und beinhaltet alle
Landwirtschaft Elterntierhaltung 01.01.2018 Anforderungen flr die Haltung von Zuchttieren (mannlich und weiblich), die
Gefliigel o fur die Bruteiproduktion eingesetzt werden (Tiergesundheit, Tierschutz,
Hygiene u.a.)
01.01.2018
) . listet die Wirkstoffe (inkl. Wartezeiten) in abgeschlossener Form auf, die in
Anlage 6.1 QS-Wirkstoffkatalog Gefligel (Stand: . L . .
Tierarzneimitteln zur Behandlung von QS-Mastgefligel enthalten sind
01.01.2017)
wurde speziell fur die Haltung von Legehennen entwickelt und beinhaltet
neben allgemeinen Anforderungen u.a. Anforderungen an die
Servicepaket Legehennenhaltung?! 01.01.2018 Rickverfolgbarkeit, den Einsatz von Futtermitteln, die Tiergesundheit, die

Hygiene, die tierschutzgerechte Haltung, Monitoringprogramme und den
Tiertransport

Leitfaden Allgemeines Regelwerk
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https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/landwirtschaft/lf_ldw_g_frei_01012018rev01_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/landwirtschaft/lf_lw_g_anl_6.1_Wirkstoffkatalog_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/landwirtschaft/lf_ldw_g_anl_III_VLOG_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/landwirtschaft/lf_ldw_g_anl_III_VLOG_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/landwirtschaft/lf_ldw_eh_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/landwirtschaft/lf_ldw_eh_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/landwirtschaft/lf_lw_g_anl_6.1_Wirkstoffkatalog_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/landwirtschaft/lf_serv_lh_frei_01012018_d.pdf
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Leitfaden Version 2 Beschreibung/Inhalt
(giiltig ab) S
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(-4
beinhaltet neben allgemeinen Anforderungen die Anforderungen fiir den
Briitereien 01.01.2018 Umgang mit Bruteiern und Kiken fir die Erzeugung von Hahnchen- und
Putenkiken
beinhaltet Anforderungen fiir die Betriebszweige Ackerbau (Drusch- und
. Hackfriichte), Getreide, Olsaaten, Hiilsenfriichte, Zuckerriiben, Mais,
Servicepaket Ackerbau, . R
. 01.01.2018 Kartoffeln (ohne Speisekartoffeln), Grinlandnutzung und Feldfutteranbau,
Griinlandnutzung und Feldfutteranbau? . . . .
bspw. Bodenbearbeitung, Erosionsminderung, Bodenschutz, Diingung,
Pflanzenschutz, Ernte, Lagerung und Transport
beinhaltet Anforderungen an die Dokumentation und die Durchflihrung des
Transportes von Rindern, Schweinen und Gefllgel fir gewerbliche
Tiertransport 01.01.2018 Transportunternehmen und Schlachthof-eigene Transporte, bspw.
Transportfahigkeit, Tierkennzeichnung, Transportpraxis und Reinigung
Desinfektion
beinhaltet Anforderungen flr die Schlachtung und Zerlegung von Rindern,
Schweinen und Gefligel sowie flir Unternehmen, in denen eine Bearbeitung
rev0l vom | stattfindet bis hin zur Fleischverpackung fiir den Endverbraucher; wesentliche
Schlachtung/Zerlegung 01.01.2018 ] )
01.02.2018 | Inhalte sind neben der Umsetzung eines HACCP-Konzepts,
Hygieneanforderungen, Anforderungen an den Schlachtprozess, die Kihlung
und die Ruckverfolgbarkeit und Warentrennung
Anlage I VLOG-Zusatzmodul ,Ohne 01.01.2018 bildet Zusatzanforderungen ab, die im QS-Audit Uberprift werden kdnnen als

Grundvoraussetzung fir eine VLOG Lieferberechtigung.
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https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/landwirtschaft/lf_brut_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/landwirtschaft/lf_serv_agf_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/landwirtschaft/lf_serv_agf_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/tiertransport/lf_trans_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/schlachtung_zerlegung/lf_sz_frei_01012018rev01_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/schlachtung-zerlegung/VLOG_Zusatzmmodul_Fleischwirtschaft_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/schlachtung-zerlegung/VLOG_Zusatzmmodul_Fleischwirtschaft_frei_01012018_d.pdf
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fiir Lebensmittel.

c
Leitfaden Version 2 Beschreibung/Inhalt
(giiltig ab) S
0
(-4
Anlage 9.1 Lebensmittelrechtliche 01.01.2018 . . - .
. N N . beschreibt die Anforderungen an Konformitatserklarungen laut
Konformitdtserkldrung fiir Lebensmittel- (Stand: L
VO (EG) Nr. 10/2011 anhand von Beispielen
verpackungen aus Kunststoff (Muster) 01.01.2013)
Anlage 9.2 Trachtigkeitsfeststellung bei 01.01.2018 reguliert die Erfassung der Trachtigkeit von Kiilhen am Schlachthof sowie die
weiblichen Rindern im Schlachtprozess o Rickmeldung dieser Information an den zustédndigen Landwirt
Befunddaten in der 01.01.2018 rev0l vom | erldutert die Erfassung der Befunddaten von Schlachtschweinen in der
Schweineschlachtun o 01.02.2018 | Befunddatenbank
. . erlautert die Erfassung der Befunddaten von Geflligelschlachtungen in der
Befunddaten in der Gefliigelschlachtung | 01.01.2018
Befunddatenbank
gilt nur fur Fleisch, Fleischerzeugnisse und Fleischzubereitungen, sowie
Erzeugnisse mit einem Zusatz von Fleisch oder Fleischerzeugnissen (bezogen
auf den Anteil an Fleisch oder Fleischerzeugnissen) gemaB den Leitsatzen fur
. . . Fleisch und Fleischerzeugnissen im Deutschen Lebensmittelbuch und schlieBt
Verarbeitung Fleisch und Fleischwaren 01.01.2018 . . . . .
die Herstellung von Hackfleisch ein; wesentliche Inhalte sind neben der
Umsetzung eines HACCP-Konzepts, Wareneingangskontrolle, Kiihlung,
Zerlegung, Chargierung, Zerkleinerung usw. Rickverfolgbarkeit und
Warentrennung
Anlage I VLOG-Zusatzmodul ,Ohne 01.01.2018 bildet Zusatzanforderungen ab, die im QS-Audit Uberprift werden kénnen als
Gentechnik® o Grundvoraussetzung fiir eine VLOG Lieferberechtigung.
Anlage 8.1 Lebensmittelrechtliche 01.01.2018 . . . .
. N . . beschreibt die Anforderungen an Konformitatserklarungen laut
Konformitatserklarung fiir Lebensmittel- (Stand: L
VO (EG) Nr. 10/2011 anhand von Beispielen
verpackungen aus Kunststoff (Muster) 01.01.2013)
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https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/handel/anl_konform_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/handel/anl_konform_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/handel/anl_konform_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/schlachtung_zerlegung/lf_sz_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/schlachtung_zerlegung/lf_sz_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/schlachtung_zerlegung/lf_befund_sw_frei_01012018rev01_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/schlachtung_zerlegung/lf_befund_sw_frei_01012018rev01_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/schlachtung_zerlegung/lf_befund_g_frei_%2001012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/verarbeitung_fleisch/lf_va_fl_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/schlachtung-zerlegung/VLOG_Zusatzmmodul_Fleischwirtschaft_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/schlachtung-zerlegung/VLOG_Zusatzmmodul_Fleischwirtschaft_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/handel/anl_konform_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/handel/anl_konform_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/handel/anl_konform_frei_01012018_d.pdf
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Leitfaden Version 2 Beschreibung/Inhalt
(giiltig ab) S
0
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Anlage 8.2 Nutzung des QS-Prifzeichens bei 01.01.2018 erlautert die Nutzung des QS-Priifzeichens bei Produkten, die nicht vollstédndig
zusammengesetzten Produkten o (zu 100 %) aus Fleisch bestehen
gilt fir das Fleischerhandwerk (Rind, Schwein, Gefliigel); wesentliche Inhalte
sind neben der Umsetzung eines HACCP-Konzepts Anforderungen an den
Fleischerhandwerk 01.01.2018 Wareneingang, die Schlachtung, Kihlung, Verarbeitung, den
Lebensmitteltransport, den Verkauf, die Riickverfolgbarkeit und
Warentrennung
Anlage I VLOG-Zusatzmodul ,Ohne 01.01.2018 bildet Zusatzanforderungen ab, die im QS-Audit Gberprift werden kénnen als
Gentechnik® o Grundvoraussetzung fir eine VLOG Lieferberechtigung.
Anlage 7.1 Lebensmittelrechtliche 01.01.2018
9 L N - ) beschreibt die Anforderungen an Konformitatserklarungen laut VO (EG) Nr.
Konformitdtserkldrung fiir Lebensmittel- (Stand: L
10/2011 anhand von Beispielen
verpackungen aus Kunststoff (Muster) 01.01.2013)
Anlage 7.2 Nutzung des QS-Priifzeichens bei 01.01.2018 erlautert die Nutzung des QS-Prifzeichens bei Produkten, die nicht vollsténdig
zusammengesetzten Produkten o (zu 100 %) aus Fleisch bestehen
Anlage 7.3 Trachtigkeitsfeststellung bei 01.01.2018 reguliert die Erfassung der Trachtigkeit von Kihen am Schlachthof sowie die
weiblichen Rindern im Schlachtprozess o Rickmeldung dieser Information an den zustéandigen Landwirt
umfasst den FleischgroBhandel und beinhaltet neben allgemeinen
Anforderungen (HACCP-Konzept) Anforderungen an Ruickverfolgbarkeit und
FleischgroBhandel 01.01.2018 gen ( . Pt) . g g .
Herkunft der Ware sowie stufenspezifische Anforderungen an Kihlraume,
Verkaufsbereiche, Trockenlager, Entsorgungslogistik usw.
Version: 01.01.2018rev01
Leitfaden Allgemeines Regelwerk (rev0l vom 01.02.2018)
Anlage 5.2 Dokumente des Systemhandbuchs Status: e Freigabe
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https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/verarbeitung-fleisch/Nutzung_QS-Pr%C3%BCfzeichens_zsmgs_Produkten_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/verarbeitung-fleisch/Nutzung_QS-Pr%C3%BCfzeichens_zsmgs_Produkten_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/fleischerhandwerk/lf_flhw_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/schlachtung-zerlegung/VLOG_Zusatzmmodul_Fleischwirtschaft_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/schlachtung-zerlegung/VLOG_Zusatzmmodul_Fleischwirtschaft_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/handel/anl_konform_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/handel/anl_konform_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/handel/anl_konform_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/verarbeitung-fleisch/Nutzung_QS-Pr%C3%BCfzeichens_zsmgs_Produkten_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/verarbeitung-fleisch/Nutzung_QS-Pr%C3%BCfzeichens_zsmgs_Produkten_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/fleischerhandwerk/lf_flhw_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/fleischerhandwerk/lf_flhw_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/handel/lf_gh_fl_frei_01012018_d.pdf
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Anlage 7.1 Lebensmittelrechtliche 01.01.2018 . . - .
. N N . beschreibt die Anforderungen an Konformitatserklarungen laut VO (EG) Nr.
Konformitdtserkldrung fiir Lebensmittel- (Stand: L
10/2011 anhand von Beispielen
verpackungen aus Kunststoff (Muster) 01.01.2013)
Anlage 7.2 Nutzung des QS-Priifzeichens bei 01.01.2018 erlautert die Nutzung des QS-Priifzeichens bei Produkten, die nicht vollstédndig
zusammengesetzten Produkten o (zu 100 %) aus Fleisch bestehen
umfasst Handelsaktivitdten mit QS-Ware, wobei der Broker Eigentiimer der
QS-Ware wird ohne zwangslaufig mit dieser in Berlihrung zu kommen. Der
. ) Leitfaden beinhaltet die Sicherstellung einer geschlossenen Kihlkette, die
Broker Fleisch und Fleischwaren 01.01.2018 . . .
Umsetzung strenger Anforderungen an die Kennzeichnung und die
Riickverfolgbarkeit der Ware sowie die liickenlose Kennzeichnung dieser
Prozesse.
Anlage 7.1 Lebensmittelrechtliche 01.01.2018 . . . .
. N N . beschreibt die Anforderungen an Konformitatserklarungen laut VO (EG) Nr.
Konformitatserklarung fiir Lebensmittel- (Stand: T
10/2011 anhand von Beispielen
verpackungen aus Kunststoff (Muster) 01.01.2013)
Anlage 7.2 Nutzung des QS-Priifzeichens bei 01.01.2018 erlautert die Nutzung des QS-Prifzeichens bei Produkten, die nicht vollsténdig
zusammengesetzten Produkten o (zu 100 %) aus Fleisch bestehen
umfasst die Lagerung von Fleisch und Fleischwaren, welche im Auftrag von
QS-Systempartnern durchgefihrt wird, wobei die Lagerunternehmen keine
. . Eigentimer der QS-Ware sind. Der Leitfaden beinhaltet u.a. Anforderungen an
Lagerung von Fleisch und Fleischwaren 01.01.2018 . . . . . .
die temperaturgefiihrte Lagerung, Hygienevorgaben, die Riickverfolgbarkeit
der Ware sowie die llickenlose Dokumentation zur Garantie der Sicherheit von
Fleisch und Fleischwaren.
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https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/handel/anl_konform_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/handel/anl_konform_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/handel/anl_konform_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/verarbeitung-fleisch/Nutzung_QS-Pr%C3%BCfzeichens_zsmgs_Produkten_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/verarbeitung-fleisch/Nutzung_QS-Pr%C3%BCfzeichens_zsmgs_Produkten_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/handel/lf_broker_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/handel/anl_konform_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/handel/anl_konform_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/handel/anl_konform_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/verarbeitung-fleisch/Nutzung_QS-Pr%C3%BCfzeichens_zsmgs_Produkten_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/verarbeitung-fleisch/Nutzung_QS-Pr%C3%BCfzeichens_zsmgs_Produkten_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/handel/lf_lager_fl_frei_01012018_d.pdf
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c
Leitfaden Version 2 Beschreibung/Inhalt
(giiltig ab) S
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Anlage 7.1 Lebensmittelrechtliche 01.01.2018
d . N N . beschreibt die Anforderungen an Konformitdtserklarungen laut VO (EG) Nr.
Konformitdtserkldrung fiir Lebensmittel- (Stand: 10/2011 anhand von Beispielen
verpackungen aus Kunststoff (Muster) 01.01.2013) P
umfasst den Lebensmitteleinzelhandel Fleisch und Fleischwaren und beinhaltet
. . . neben allgemeinen Anforderungen (HACCP-Konzept) Anforderungen an
Lebensmitteleinzelhandel Fleisch und
Fleisch o 01.01.2018 Rickverfolgbarkeit und Herkunft der Ware sowie stufenspezifische
ischwaren
Anforderungen an Kihlraume, Verkaufsbereiche, Trockenlager,
Entsorgungslogistik usw.
Anlage 8.1 Lebensmittelrechtliche 01.01.2018
d . N N . beschreibt die Anforderungen an Konformitatserklarungen laut VO (EG) Nr.
Konformitdtserkldrung fiir Lebensmittel- (Stand: 1072011 anhand von Beispielen
Y ispi
verpackungen aus Kunststoff (Muster) 01.01.2013) P
Anlage 8.2 Nutzung des QS-Prifzeichens bei 01.01.2018 erldutert die Nutzung des QS-Prifzeichens bei Produkten, die nicht vollstandig
zusammengesetzten Produkten o (zu 100 %) aus Fleisch bestehen
N beschreibt die Aufgaben und Pflichten der landwirtschaftlichen Blindler; hierzu
01.01.2018 rev0l vom | gehdren bspw. die Anmeldung und Stammdatenpflege der geblindelten
Bindler Landwirtschaft/Erzeugung T 01.02.2018 | Betriebe, die Organisation der unabhangigen Kontrolle und die Organisation

der Teilnahme an den Monitoringprogrammen
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https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/handel/anl_konform_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/handel/anl_konform_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/handel/anl_konform_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/handel/lf_leh_fl_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/handel/lf_leh_fl_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/handel/anl_konform_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/handel/anl_konform_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/handel/anl_konform_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/verarbeitung-fleisch/Nutzung_QS-Pr%C3%BCfzeichens_zsmgs_Produkten_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/verarbeitung-fleisch/Nutzung_QS-Pr%C3%BCfzeichens_zsmgs_Produkten_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/buendler/lf_buendler_ldw_erz_frei_01012018rev01_d.pdf

Qualitdtssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

Leitfaden

Version
(giiltig ab)

Revision

Beschreibung/Inhalt

Obst, Gemiise, Kartoffeln

gilt fir Obst-, Gemuse- und Kartoffelanbau und beinhaltet neben den

. rev0l vom | Anforderungen zur Lebensmittelsicherheit, bspw. zur Dingung, zum
Erzeugung Obst, Gemiise, Kartoffeln 01.01.2018 .
05.12.2017 | Pflanzenschutz, zur Ernte, zum Transport und zum Hygienemanagement,
Anforderungen an Rickverfolgbarkeit und Kennzeichnung
o . . 01.01.2018 enthalt eine Liste der mdglichen Einsatzstoffe flir Biogasanlagen, deren
Anlage 10.1 Mdgliche Einsatzstoffe fiir N . .
. (Stand: Garsubstrate unter Auflagen im Obst-, Gemiise- und Kartoffelanbau erlaubt
Biogasanlagen ]
11.02.2015) sind
ist ein mit GlobalG.A.P. gebenchmarkter Standard, anwendbar fir die
. Erzeugung von Obst, Gemiuse und Kartoffeln und beinhaltet neben den
QS-GAP Erzeugung Obst, Gemiise, . .
_ 01.01.2018 Anforderungen des Leitfadens Erzeugung Obst, Gemuse, Kartoffeln u.a.
Kartoffeln (Version 4.0) . o . .
Anforderungen an das Umweltmanagement, die Arbeitssicherheit, soziale
Belange und ein Beschwerdemanagement
o . . 01.01.2018 enthalt eine Liste der mdglichen Einsatzstoffe fir Biogasanlagen, deren
Anlage 12.1 Mdégliche Einsatzstoffe fiir . . .
. (Stand: Garsubstrate unter Auflagen im Obst-, Gemlise- und Kartoffelanbau erlaubt
Biogasanlagen .
11.02.2015) sind
gilt fir GroBhandelsbetriebe und Agenturen und beinhaltet u.a. Anforderungen
GroBBhandel Obst, Gemiise, Kartoffeln 01.01.2018 an die Tatigkeiten der Warenannahme, Aufbereitung, Lagerung, Kihlung,

Kommissionierung, Verpackung und Transport
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https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/erzeugung/lf_erz_frei_01012018_rev01_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/erzeugung/lf_erz_anl_10.1_einsatzstoffe_biogas_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/erzeugung/lf_erz_anl_10.1_einsatzstoffe_biogas_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/erzeugung/lf_qsgap_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/erzeugung/lf_qsgap_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/erzeugung/lf_qsgap_anl_12.1_einsatzstoffe_biogas_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/erzeugung/lf_qsgap_anl_12.1_einsatzstoffe_biogas_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/handel/lf_gh_ogk_frei_01012018_d.pdf
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L. . gilt fur Logistikunternehmen und beinhaltet u.a. Anforderungen an den
Logistik Obst, Gemiise, Kartoffeln 01.01.2018 o . .
Transport sowie die Rickverfolgbarkeit, Kennzeichnung und Warentrennung
Bearbeitung/Verarbeitung Obst, 01.01.2018 enthalt Anforderungen an die Prozesse in obst-, gemise- und
Gemiise, Kartoffeln o kartoffelbearbeitenden und verarbeitenden Betrieben
L erlautert die Nutzung des QS-Priifzeichens bei zusammengesetzten Produkten
Anlage 10.1 Nutzung des QS-Prifzeichens N . . . .
. 01.01.2018 und fiir Obst- und Salat-/Gemisemischungen, die nicht vollstandig aus QS-
bei zusammengesetzten Produkten .
Zutaten hergestellt sind.
umfasst den Lebensmitteleinzelhandel und beinhaltet neben allgemeinen
Lebensmitteleinzelhandel Obst, 01.01.2018 Anforderungen (HACCP-Konzept) u.a. Anforderungen an Riickverfolgbarkeit,
Gemiise, Kartoffeln o Wareneingang, Hygiene, Warenpflege, Temperaturfihrung und Haltbarkeit
sowie Schulungen
L . erlautert die Nutzung des QS-Priifzeichens bei zusammengesetzten Produkten
Anlage 9.1 Nutzung des QS-Priifzeichens bei . . ] . o
01.01.2018 und fur Obst- und Salat-/Gemusemischungen, die nicht vollstandig aus QS-
zusammengesetzten Produkten .
Zutaten hergestellt sind.
umfasst Vereinbarungen zwischen Arbeitgeber und Arbeitnehmer in Bezug auf
T . . 01.01.2018
Frel-W|II|qe_! QS-Inspektion Arbeits- und (Stand: Arbeit und Soziales
Sozialbedingungen
01.01.2016)
gibt Form und Inhalt der von der Zertifizierungsstelle ausgestellten
Anlage 4.1 Musterbestatigung dber die 01.01.2018 Bestatigung vor; auf Wunsch kann auch das Logo des Systempartners
freiwillige QS-Inspektion zu Arbeits- und (Stand: eingefiigt werden
Sozialbedingungen 01.01.2015)
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https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/handel/lf_lo_ogk_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/erzeugung/lf_bv_ogk_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/erzeugung/lf_bv_ogk_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/verarbeitung-fleisch/Nutzung_QS-Pr%C3%BCfzeichens_zsmgs_Produkten_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/verarbeitung-fleisch/Nutzung_QS-Pr%C3%BCfzeichens_zsmgs_Produkten_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/handel/lf_leh_ogk_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/handel/lf_leh_ogk_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/verarbeitung-fleisch/Nutzung_QS-Pr%C3%BCfzeichens_zsmgs_Produkten_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/verarbeitung-fleisch/Nutzung_QS-Pr%C3%BCfzeichens_zsmgs_Produkten_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/erzeugung/lf_insp_fias_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/erzeugung/lf_insp_fias_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/erzeugung/lf_fias_anl_4.1_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/erzeugung/lf_fias_anl_4.1_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/erzeugung/lf_fias_anl_4.1_frei_01012018_d.pdf
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Priifsystematik

Monitoringprogramme

ist Teil der Leitfaden Futtermittelwirtschaft und Landwirtschaft und
verpflichtend flr alle Systempartner der Stufe Futtermittelwirtschaft,
Kleinsterzeuger von Einzelfuttermitteln, fir die Stufe Landwirtschaft, fir
Futtermittelmonitoring 01.01.2018 Handler von Futtermitteln und fir Labore; er erlautert u.a. die Probenahme
und das Datenbankmodul und beinhaltet neben den Anforderungen an die
Labore die geltenden Kontrollplane und das Verfahren bei Feststellung von
Uberschreitungen
enthalt Parameter und Untersuchungsverfahren (Methoden) fir das
Anlage 9.1 Tabelle Parameter und Methoden | 01.01.2018 ) o
Futtermittelmonitoring.
Anlage 9.2 Tabelle Héchstgehalte und QS- 01.01.2018 enthalt Héchstgehalte und QS-Richtwerte fir Futtermittel im Rahmen des
Richtwerte o Futtermittelmonitorings
Anlage 9.3 Bezeichnungen Mischfuttermittel beinhaltet eine Liste der Bezeichnung fir Mischfuttermittel und
und Eigenmischungen (Landwirtschaft) in 01.01.2018 Eigenmischungen (Landwirtschaft) in der QS-Softwareplattform im Rahmen
der Software-Plattform des Futtermittelmonitorings
Anlage 9.4 Bezeichnungen Vormischungen 01.01.2018 enthdlt eine Liste der Vormischungen und Zusatzstoffe in der QS-
und Zusatzstoffe in der Software-Plattform T Softwareplattform im Rahmen des Futtermittelmonitorings
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https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/monitoringprogramme/futtermittelmonitoring/lf_fumimo_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/monitoringprogramm/fumimo/lf_fumimo_anl_9.1_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/monitoringprogramm/fumimo/lf_fumimo_anl_9.2_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/monitoringprogramm/fumimo/lf_fumimo_anl_9.2_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/monitoringprogramm/fumimo/lf_fumimo_anl_9.3_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/monitoringprogramm/fumimo/lf_fumimo_anl_9.3_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/monitoringprogramm/fumimo/lf_fumimo_anl_9.3_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/monitoringprogramm/fumimo/lf_fumimo_anl_9.4_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/monitoringprogramm/fumimo/lf_fumimo_anl_9.4_frei_01012018_d.pdf
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Anlage 9.5 Untersuchungsspektrum bei 01.01.2018 Enthélt eine Liste der Untersuchungsspektren bei Pflanzenschutzmitteln im
Pflanzenschutzmitteln o Rahmen des Futtermittelmonitorings
stellt einen Antrag dar, den Labore zur Beantragung der QS-Anerkennung
Anlage 9.6 Erfassungsbogen Labore 01.01.2018 . e . .
Futtermittelmonitoring ausfillen missen
01.01.2018
(Stand: enthalt Zusatzkontrollplane, die zusatzlich zu den im QS-System geforderten,
Anlage 9.7 Zusatzkontrollpléne 20.11 2017 jahrlichen Analysen gemaB Leitfaden Futtermittelmonitoring eingehalten
o werden miissen.
rev08)

enthalt Ad-hoc Monitoringplane, die zusatzlich zu den im QS-System
Anlage 9.8 Ad-hoc Monitoringpldne 01.01.2018 geforderten jahrlichen Analysen gemaB Leitfaden Futtermittelmonitoring
eingehalten werden missen.

dient als verbindliche Anleitung zur Durchfiihrung eines
Salmonellenmonitorings in QS-Schweinemastbestdanden und gilt fur
Schweinemastbetriebe und Blindler, Schlachtbetriebe, Labore sowie

Salmonellenmonitoring Schwein 01.01.2018 L ] . .
Probenehmer, Betreuungstierarzte und Anlieferer; er beschreibt die
Beprobung, Auswertung der Ergebnisse und Laboranforderung sowie
MaBnahmen zur schrittweisen Reduzierung der Salmonellenbelastung
Anlage 9.1 Erfassungsbogen fiir 01.01.2018 stellt einen Antrag dar, den Untersuchungsstellen (Labore) ausfillen missen,
Untersuchungsstellen zur Beantragung der (Stand: um die Moglichkeit wahrnehmen zu kénnen, eine QS-Anerkennung zu
QS-Anerkennung 01.03.2006) erlangen
Version: 01.01.2018rev01
Leitfaden Allgemeines Regelwerk (rev0l vom 01.02.2018)
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https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/monitoringprogramm/fumimo/lf_fumimo_anl_9.5_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/monitoringprogramm/fumimo/lf_fumimo_anl_9.5_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/monitoringprogramm/fumimo/lf_fumimo_anl_9.6_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/monitoringprogramm/fumimo/lf_fumimo_anl_9.7_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/monitoringprogramm/fumimo/lf_fumimo_anl_9.8_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/monitoringprogramme/salmonellenmonitoring_schwein/lf_salmo_sw_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/monitoringprogramm/salmo/lf_salmo_sw_anl_9.1_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/monitoringprogramm/salmo/lf_salmo_sw_anl_9.1_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/monitoringprogramm/salmo/lf_salmo_sw_anl_9.1_frei_01012018_d.pdf
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Anlage 9.2 Erklarung zur Ad-hoc-

. . ) 01.01.2018 stellt ein Formular dar, das der zustandige Tierarzt als Bestatigung der
Kategorisierung eines Schweinemast- . . . .
. (Stand: Durchfiihrung von SanierungsmaBnahmen gegenliber dem Bindler verwenden
betriebes nach der Umsetzung von
. 01.01.2016) kann
SanierungsmaBnahmen
Anlage 9.3 Checkliste zur Ermittlung von 01.01.2018 leistet Hilfestellung zur Ermittlung von Grinden und Risiken einer
Salmonelleneintragsquellen in (Stand: Salmonellenbelastung und ist von allen Betrieben, die in Kategorie II
Schweinemastbestdnden 01.01.2010) eingestuft wurden, mindestens einmal im Jahr auszufillen
dient als verbindliche Anleitung zur Durchfiihrung eines
Salmonellenmonitorings bei der Geflligelfleischerzeugung und gilt fir
Salmonellenmonitoring- und 01.01.2018 Gefliigelmastbetriebe (Hahnchen, Pute, Pekingente) und Bindler, Schlacht-,
-reduzierungsprogramm fiir die (Stand: Zerlege- und Verarbeitungsbetriebe, Labore sowie Probenehmer,
Gefliigelfleischerzeugung 01.01.2015) Betreuungstierarzte und Anlieferer; er beschreibt die Beprobung,
Lieferberechtigung und Laboranforderung sowie MaBnahmen zur schrittweisen
Reduzierung der Salmonellenbelastung
schafft eine Grundlage fir die flachendeckende Erfassung von
L . . Antibiotikaverschreibungen in den Mastgeflligel haltenden Betrieben, fir eine
Antibiotikamonitoring Mastgefliigel 01.01.2018 . i
zielgerichtete Auswertung der Daten und das Erkennen von Beratungsbedarf
in Betrieben mit relativ haufigem oder relativ hohem Antibiotikaeinsatz
schafft eine Grundlage fir die flachendeckende Erfassung von
L . ) Antibiotikaverschreibungen in den Mastschweine haltenden Betrieben, fir eine
Antibiotikamonitoring Mastschweine 01.01.2018 . )
zielgerichtete Auswertung der Daten und das Erkennen von Beratungsbedarf
in Betrieben mit relativ haufigem oder relativ hohem Antibiotikaeinsatz
Antibiotikamonitoring Rindermast 01.01.2018 schafft eine Grundlage fir die flachendeckende Erfassung von

Antibiotikaverschreibungen in den Rinder haltenden Betrieben, fir eine
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https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/monitoringprogramm/salmo/lf_salmo_sw_anl_9.2_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/monitoringprogramm/salmo/lf_salmo_sw_anl_9.2_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/monitoringprogramm/salmo/lf_salmo_sw_anl_9.2_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/monitoringprogramm/salmo/lf_salmo_sw_anl_9.2_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/monitoringprogramm/salmo/lf_salmo_sw_anl_9.3_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/monitoringprogramm/salmo/lf_salmo_sw_anl_9.3_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/monitoringprogramm/salmo/lf_salmo_sw_anl_9.3_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/monitoringprogramme/salmonellenmonitoringprogramm_gefluegel/lf_salmo_g_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/monitoringprogramme/salmonellenmonitoringprogramm_gefluegel/lf_salmo_g_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/monitoringprogramme/salmonellenmonitoringprogramm_gefluegel/lf_salmo_g_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/monitoringprogramme/antibiotikamonitoring/lf_abmon_g_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/monitoringprogramme/antibiotikamonitoring/lf_abmon_sw_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/monitoringprogramme/antibiotikamonitoring/lf_abmon_r_frei_01012018_d.pdf
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zielgerichtete Auswertung der Daten und das Erkennen von Beratungsbedarf
in Betrieben mit relativ haufigem oder relativ hohem Antibiotikaeinsatz
beschreibt die verbindliche Umsetzung des QS-Riickstandsmonitorings flir
Erzeugerbetriebe und Blindler sowie den GroBhandel und die Anforderungen
Riickstandsmonitoring Obst, Gemiise, 01.01.2018 an Labore; er erlautert u.a. die Probenahme und das Datenbankmodul und
Kartoffeln o beinhaltet neben den Anforderungen an die Labore die geltenden Kontrollpléne
und das Verfahren bei Feststellung von Uberschreitungen/Einsatz unzuldssiger
Mittel
gibt vor, wieviel Proben fiir die Umsetzung des Riickstandsmonitorings im
Anlage 11.1 Kontrollplan 01.01.2018 Bereich GroBhandel und Be- und Verarbeitung zu ziehen sind. Darlber hinaus
werden die Analysemethoden vorgegeben
Anlage 11.2 Probenahmeprotokoll 01.01.2018 wird vom Probenehmer ausgefillt und mit der Probe ins Labor versendet
Anlage 11.3 Erfassungsbogen zur 01.01.2018 stellt einen Antrag dar, den Labore zur Beantragung der QS-Anerkennung
Anerkennung von Laboren o Riickstandsmonitoring ausfiillen miissen
beschreibt die Bewertungskriterien des Laborkompetenztests (zu erflllende
Anlage 11.4 Bewertungskriterien 01.01.2018 Anforderungen zur Ermittlung eines einzelnen Testergebnisses; zur Ermittlung
Laborkompetenztest o der Gesamtpunktzahl (nur fir anerkannte Labore); bei Verlust der
Anerkennung)
Anlage 11.5 Nitratbestimmung: Vorgaben zu
d d d beinhalte Vorgaben zum Probenahmeverfahren getrennt nach Lager- und
Probenahmeverfahren und 01.01.2018 . . . .
i Feldproben und Probenaufbereitung bei der Nitratbestimmung
Probenaufbereitung
Version: 01.01.2018rev01
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https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/monitoringprogramme/rueckstandsmonitoring/lf_rm_ogk_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/monitoringprogramme/rueckstandsmonitoring/lf_rm_ogk_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/monitoringprogramm/ruemo/lf_rm_ogk_Kontrollplan_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/monitoringprogramme/rueckstandsmonitoring/lf_rm_ogk_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/monitoringprogramm/ruemo/lf_rm_ogk_anl_11.3_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/monitoringprogramm/ruemo/lf_rm_ogk_anl_11.3_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/monitoringprogramme/rueckstandsmonitoring/lf_rm_ogk_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/monitoringprogramme/rueckstandsmonitoring/lf_rm_ogk_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/monitoringprogramme/rueckstandsmonitoring/lf_rm_ogk_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/monitoringprogramme/rueckstandsmonitoring/lf_rm_ogk_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/monitoringprogramme/rueckstandsmonitoring/lf_rm_ogk_frei_01012018_d.pdf
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Unabhdngige Kontrolle

beinhaltet Anforderungen an die Zertifizierungsstellen und die Auditoren,
bspw. Akkreditierung, Auditerfahrung, fachliche Qualifikation und Teilnahme
an Schulungs- und Informationsveranstaltungen, sowie die Regeln fiir die

Zertifizierung 01.01.2018 o . ]
unabhangige Kontrolle (Durchfiihrung von Audits, Erstellung von
Auditberichten, Auditfrequenz) und MaBnahmen des Standigen Internen
Kontrollsystems QS SIKS
01.01.2018 ist ein Formblatt fiir Auditoren zur Beantragung der Zulassung bzw.
Anlage 9.1 Erfassungsbogen fiir Auditoren (Stand: Zulassungserweiterung im QS-System und liefert Informationen Gber
01.01.2017) Qualifikation, Teilnahme an Schulungen und Durchfiihrung von Audis
. 01.01.2018 ist ein Formblatt flr Zertifizierungsstellen zur Beantragung der Zulassung bzw.
Anlage 9.2 Erfassungsbogen fiir . . . . .
. (Stand: Zulassungserweiterung im QS-System und liefert Informationen Uber
Zertifizierungsstellen . . .
01.01.2017) Verantwortlichkeiten, Akkreditierung/Scope
gibt Form und Inhalt von der Zertifizierungsstelle ausgestellter Zertifikate (fir
Systempartner) und Bestatigungen (fur Kleinsterzeuger von
Anlage 9.3 Musterzertifikate und revO0l vom y P ] ) gungen ( . o . .
. 01.01.2018 Einzelfuttermitteln, fahrbare Mahl- und Mischanlagen, landwirtschaftliche
-bestatigungen 11.01.2018 . . . .
Blndler und Tiertransportunternehmen) vor; auf Wunsch kénnen auch die
Logos des Systempartners eingefiigt werden
01.01.2018 Uberpriifung der Zertifizierungsstellen im Rahmen von QS SIKS; beinhaltet
Anlage 9.4 Checkliste Geschaftsstellenaudit (Stand: Angaben zum Audit der Geschéftsstelle (allgemeine Daten, Vertrage,
01.01.2016) Auditberichte, Auditoren, Zertifizierung u.a.)
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https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/4_leitfaeden/zertifizierung/lf_zf_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/zertifizierung/lf_zf_anl_9.1_erfbo_aud_frei_01012018_d.docx
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/zertifizierung/lf_zf_anl_9.2_erfbo_zs_frei_01012018_d.docx
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/zertifizierung/lf_zf_anl_9.2_erfbo_zs_frei_01012018_d.docx
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/zertifizierung/lf_zf_anl_9.3_zfk_frei_01012018rev01_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/zertifizierung/lf_zf_anl_9.3_zfk_frei_01012018rev01_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/zertifizierung/lf_zf_anl_9.4_gsau_frei_01012018_d.pdf
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Anlage 9.5 Verfahren bei Nicht-Bestehen des | 01.01.2018 zeigt Konsequenzen des Nicht-Bestehens eines Tests bzw. unzureichendem
Tests bzw. unzureichendem Nachweis von (Stand: Nachweis von QS-Audits fir Auditoren auf (Zeitraum fiir den Entzug der
QS-Audits 01.01.2017) Zulassung, erforderliche Schritte zur Wiederzulassung)
. 01.01.2018 ) . . ) i
Anlage 9.6 Formblatt Nachweis (Stand: ist ein Formblatt zum Nachweis der geforderten Mindestauditzahl zur
Mindestaudits ' Aufrechterhaltung der Zulassung fiir Auditoren
01.01.2015)
. o 01.01.2018 gibt eine Ubersicht, fiir welche Standorte (Produktionsarten) in der
Anlage 9.7 Durchflihrung unangekindigter . . R . .
) ) (Stand: Systemkette Fleisch und Fleischwaren unangeklindigte Audits durchzufiihren
Audits - Produktionsarten .
01.01.2017) sind
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https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/zertifizierung/lf_zf_anl_9.5_test_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/zertifizierung/lf_zf_anl_9.5_test_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/zertifizierung/lf_zf_anl_9.5_test_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/zertifizierung/lf_zf_anl_9.6_nw_minau_forbl_frei_01012018_d.docx
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/zertifizierung/lf_zf_anl_9.6_nw_minau_forbl_frei_01012018_d.docx
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/zertifizierung/lf_zf_anl_9.7_PA_ua_au_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/1_anlagen/zertifizierung/lf_zf_anl_9.7_PA_ua_au_frei_01012018_d.pdf
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Die Checklisten zur unabhdngigen Kontrolle, die von QS zum Zwecke der Durchflihrung von
QS-Audits und QS-Inspektionen den Zertifizierungsstellen vorgegeben werden, beinhalten alle
stufenspezifischen Anforderungen entsprechend der im jeweiligen Leitfaden beschriebenen
Kapitel. Dariiber hinaus werden Angaben zum Betrieb, zum Audit sowie stufenspezifische
Zusatzanforderungen (z.B. Angaben zur Produktionsart oder Tierart) dokumentiert.

Version
Checkliste zur unabhidngigen Kontrolle L c
(giiltig ab) i)
(]
E
)
o
Futtermittelwirtschaft 01.01.2018
QS-Inspektion fiir Kleinsterzeuger
(Einzelfuttermittelherstellung) 01.01.2018
QS-Inspektion fiir fahrbare Mahl- und Mischanlagen 01.01.2018
Landwirtschaft Rind Schwein Ackerbau* 01.01.2018
Landwirtschaft Elterntierhaltung 01.01.2018
Landwirtschaft Briitereien 01.01.2018
Landwirtschaft Gefliigelhaltung (Gefliigelmast,
% 01.01.2018
Legehennenhaltung*)
Tiertransport 01.01.2018
Biindler Landwirtschaft/Erzeugung 01.01.2018
Schlachtung/Zerlegung 01.01.2018
Verarbeitung Fleisch und Fleischwaren 01.01.2018
Fleischerhandwerk 01.01.2018
FleischgroBhandel 01.01.2018
Broker Fleisch und Fleischwaren 01.01.2018
Lebensmitteleinzelhandel Fleisch und Fleischwaren 01.01.2018
Kombicheckliste Lebensmitteleinzelhandel Fleisch
und Obst, Gemiise, Kartoffeln 01.01.2018
Erzeugung Obst, Gemiise, Kartoffeln 01.01.2018
QS-GAP Erzeugung Obst, Gemiise, Kartoffeln 01.01.2018
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https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/3_checklisten/futtermittelwirtschaft/cl_fumi_sys_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/3_checklisten/futtermittelwirtschaft/cl_ke_insp_sys_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/3_checklisten/futtermittelwirtschaft/cl_ke_insp_sys_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/3_checklisten/futtermittelwirtschaft/cl_fmma_insp_sys_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/3_checklisten/landwirtschaft/cl_lw_sys_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/3_checklisten/landwirtschaft/gefluegel/cl_lw_eh_sys_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/3_checklisten/landwirtschaft/gefluegel/cl_lw_brut_sys_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/3_checklisten/landwirtschaft/gefluegel/cl_lw_g_sys_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/3_checklisten/landwirtschaft/gefluegel/cl_lw_g_sys_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/3_checklisten/tiertransport/cl_trans_sys_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/3_checklisten/buendler/cl_buendler_lw_erz_sys_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/3_checklisten/schlachtung_zerlegung/cl_sz_sys_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/3_checklisten/verarbeitung_fleisch/cl_va_sys_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/3_checklisten/fleischerhandwerk/cl_fl_hw_sys_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/3_checklisten/handel/cl_gh_fl_sys_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/3_checklisten/handel/cl_gh_fl_br_sys_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/3_checklisten/handel/cl_leh_fl_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/3_checklisten/handel/cl_leh_fl_ogk_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/3_checklisten/handel/cl_leh_fl_ogk_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/3_checklisten/erzeugung/cl_lw_erz_sys_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/3_checklisten/erzeugung/cl_lw_qsgap_sys_frei_01012018_d.pdf

Qualitdtssicherung. Vom Landwirt bis zur Ladentheke.

QS. Ihr Priifsystem
fiir Lebensmittel.

Version

Checkliste zur unabhangigen Kontrolle (giiltig ab)

Revision

GroBhandel Obst, Gemiise, Kartoffeln 01.01.2018

Kombicheckliste GroBhandel Fleisch/Fleischwaren

und Obst, Gemiise, Kartoffeln 01.01.2018
Agenturen Obst, Gemiise, Kartoffeln 01.01.2018
Logistik Obst, Gemiise, Kartoffeln 01.01.2018

* Fur die stufenibergreifende Qualitatssicherung der Systemketten Fleisch und Fleischwaren bzw. Obst,
Gemise, Kartoffeln sind Leitfaden Landwirtschaft Rinderhaltung, Schweinehaltung, Britereien,
Elterntierhaltung und Gefligelmast bzw. Erzeugung Obst, Gemise, Kartoffeln verbindlich. Zusatzlich zu
diesen Leitfaden bietet QS dem landwirtschaftlichen Betrieb als Servicepaket Leitfaden und Checklisten fur
weitere Betriebszweige an:

B Legehennenhaltung

B Ackerbau, Grinlandnutzung und Feldfutteranbau

Die Anforderungen an diese Betriebszweige wurden entsprechend den Vorschldgen des Deutschen
Bauernverbandes e.V. aufgenommen (LF Servicepaket Legehennenhaltung und LF Servicepaket Ackerbau,
Grinlandnutzung und Feldfutteranbau). Im Audit kénnen die Anforderungen aus diesem Leitfaden mit allen
Anforderungen aus anderen Leitfaden auf der Stufe Landwirtschaft kombiniert werden. Damit wird den
Landwirten die Mdglichkeit gegeben, den gesamten Betrieb in der Qualitatssicherung zu dokumentieren und
zu Uberprifen.

QS Qualitat und Sicherheit GmbH Leitfaden All . R I Kk Version: 01.01.2018rev01
SchedestraBe 1-3, 53113 Bonn eitraden Allgemeines Regelwer (rev01 vom 01.02.2018)
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https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/3_checklisten/handel/cl_gh_ogk_sys_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/3_checklisten/handel/cl_gh_ogk_FL_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/3_checklisten/handel/cl_gh_ogk_FL_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/3_checklisten/handel/cl_ag_gh_ogk_frei_01012018_d.pdf
https://www.q-s.de/services/files/downloadcenter/3_checklisten/handel/cl_log_gh_frei_01012018_d.pdf
mailto:info@q-s.de

